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MU N S E R E  D R E I  W E I N G Ü T E R

La Gatta. Vor 500 Jahren erbaut. Dominikanerkloster
und Pilgerort. Heute so etwas wie Wallfahrtsort für
Weinliebhaber. Mit der vornehmen Nebbiolo-Traube
gestalten wir markante, langlebige Qualitätsweine.

La Madonnina. Mitten im Chianti Classico (Greve)
liegt das prächtige Weingut auf 350 Meter Höhe.
Auf einer Gesamtfläche von 345 ha mit Olivenhainen,
Wald, Feldern und Wiesen stehen rund 100 ha unter
Reben. Grösstenteils Sangiovese-Trauben, aber auch
Canaiolo und ein wenig Cabernet Sauvignon.

Santavenere. Im herrlich gelegenen Weingut in
Montepulciano mit 36 ha Rebfläche sind auf 29 ha 
die klassischen Trauben Sangiovese angebaut und
der Rest mit Cabernet Sauvignon, Merlot und der
weissen Sorte Chardonnay.

Schweiz:  7748 Campascio-Zalende · Telefon 081 846 51 06 · Fax 081 846 5718
www.triacca.com · office@triacca.com

Italien:  23030 Villa di Tirano · Via Nazionale 121 · Telefon 0342 7013 52 · Fax 0342 70 46 73
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Weingut
LaGatta
Weinland
der wun-
derbaren
Nebbiolo-
Trauben
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Es war gegen das Ende des 19. Jahrhunderts.
Da  mals handelte Domenico Triacca auf dem
Pu schlaver Markt mit Veltli ner Wein. Das al-
lein befriedigte seinen Ehrgeiz jedoch nicht.
Er wollte das edle Getränk mit eigenen Trau -
ben selber erzeugen. Anno 1897 führte dies
zum Kauf von 2000 Quadratmetern Rebland
in der Valgella-Zone im Valtellina. Dieses Er -
eig nis war die eigentliche Weichenstellung,
um eines der bedeutendsten Wein häu ser des
Veltlins zu werden. Leider verunglückte im
Jahr 1910 Domenico Triacca während eines
Weintrans ports am Puschlaversee. Die Ge -
schicke des noch jungen Betriebs wurden
von seiner Frau Orsola und später vom streb -
sams ten seiner fünf Söhne, Eugenio, über-

nommen. Weitsichtig, sorgfältig, zielstrebig
und erfolgreich, wie man weiss.
Bis in die 40er -Jahre verbreitete sich unser
Markt bis ins Engadin, mit dem Verkauf von
Offenwein im Fass. Nach dem Zweiten Welt -
krieg erfolgte die Umstellung auf Fla schen -
weine, der Qualität, der Lagerung und dem
Kon sumenten zuliebe. Auf den Schweizer
Markt bezogen, wurde auch die Abfüllan lage
in der Schweiz, im südlichen Puschlav, ge -
baut. Mit dem Erwerb eines eigenen Depots
in Chur konnte der bedeutende, von einhei-
mischen Händlern dominierte Markt in Nord -
bünden bearbeitet und er obert wer  den. Mit
dem Erfolg kam auch die Chance, in weitere
Reb berge zu investieren. Die Familie konnte

1982: Bau Hauptsitz in
Campascio-Zalende GR

da mals bereits 28 ha ihr Eigen nennen. In
den 60er -Jahren übernahm die dritte Ge ne -
ration die Verantwortung: Gino (der Kauf -
mann), Domenico (der Tech ni ker) und Rino
(der Speditionschef). Ihnen zur Seite stand
mit seiner Erfahrung und seinem Charisma
immer noch Onkel Eugenio.
1969 ist ein Meilenstein in der Geschichte
des Weinhauses Triacca. Eine lang überlegte
Diversifikation fand ihre Realisierung mit
dem Kauf des prächtigen Weingutes La Ma -
donnina im Chianti Classico im Herzen der
Toscana. Im gleichen Jahr wurde die Perle
des Veltliner Weinbaus, das ehemalige Domi-
 nikanerkloster La Gatta mit seinen 13 ha Reb -
 fläche, erworben. Ganz un er   wartet hatte es

die bekannte Win zer fa milie Mascioni zum
Kauf angeboten. 
Die 90er-Jahre wurden ge prägt durch die 
Ex pansion im Süden der Toscana, mit dem
Er werb der Fattoria Santavenere in Mon te   -
pulciano, aber auch mit der Inte gration der
vierten Generation: Giovanni, zuständig für
den Schweizer Markt, und Luca, technischer
Leiter auf den drei Produk tions standorten. 
Das 21. Jahrhundert steht im Zeichen der
Kontinuität und der konstanten Verbreitung
der Marke Triacca. Aber wir gestalten auch
immer wieder Neues, wie z.B. die neue Serie
der Valtellina-Etiketten, alles Weine mit der
beliebten und genussvollen Nebbiolo-Traube.
Ein grosser, andauernder Erfolg im Sortiment.

Um 1900: Weintransport, 
Pause am Bernina-Hospiz 

1969: Kauf des Weingutes 
La Madonnina, Strada in Chianti

1990: Kauf des Weingutes
Santavenere, Montepulciano

1999: Erwerb von 40 ha Land,
Maremma, Provinz Grosseto

Beerenverlad in Tirano,
vor unserem Domizil

1969: Kauf des Weingutes
La Gatta, Bianzone

4. Generation:
Giovanni und Luca Triacca

1. und 2. Generation:
Witwe Orsola Triacca

mit ihren fünf Kindern
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Meilen-
steine in
unserer
Weinbau-
familie –
seit 1897

Tirano, der frühere Produktions-
keller von Fratelli Triacca

Neue Etikettenserie mit dem
Wahrzeichen «La Gatta»

3. Generation: Rino, Gino
und Domenico Triacca
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Weingut LaGatta  
In seiner 500 -jährigen Geschichte hat der 

frühere Pilgerort manche Besitzer gesehen: 

den Dominikanerorden, die namens ge   bende

Adelsfamilie De Gatti aus dem Comasco, 

die Winzerfamilie Mascioni aus dem Puschlav. 

Seit 1969 gehört La Gatta der Familie 

Tria c ca. Sie hat daraus so etwas wie einen

Wallfahrtsort für Wein liebhaber ge macht. 

Hier empfangen wir unsere Weinfreunde. 

Neu sind das Weindegustations-Konzept und 

die Möglich keit, dem kleinen Appetit etwas

aus heimischer Produktion zu gönnen.

Der Hauptkeller befindet sich bei Villa di

Tirano, nur etwa 5 km von La Gatta

ent    fernt. Unter der technischen Leitung von

Luca Triacca sind dort 25 Mitar beiter 

be  schäftigt. Sie ver arbeiten den Ertrag von 

40 ha: 13 ha La Gatta, 9 ha Sassella, 10 ha 

Val gella und 8 ha Tirano. 

Tenuta La Gatta
Via Gatta 33
I - 23030 Bianzone (SO)
Tel. +39 0342 720 004 
info@triacca.com

Öffnungszeiten 
April bis Oktober
Dienstag bis Samstag
10.30 –18.30 Uhr
An Feiertagen geschlossen 

Geführte Besichtigungen
ganzjährig ab 10 Personen
mit Anmeldung:
Fratelli Triacca
CH-7748 Campascio-Zalende
Tel. 081 846 51 06 
office@triacca.com

Ausfahrt in Bianzone, nach rechts*

… dann links nach La Gatta

Von Tirano nach La Gatta

*

Wer ins Valtellina kommt und in der Talschaft von Bianzone hinauf in die sonnenverwöhnten 
Rebberge schaut, der ist auf dem richtigen Weg zu unserem einmalig schönen Weingut.
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La Gatta – ein beson-
ders schönes Weingut
Immer wieder kommt es
vor, dass mit Freunden
und Gästen schöne Ereig-
nisse gefeiert werden. 
Oder dass jemand still 
für sich allein eine ruhige
Pause bei uns macht.
Es gibt aber auch Hoch-
zeitsfeste. Und Firmen wie
Private, die unser schön
gelegenes Weingut als
Festort wählen. Es hat viel
Platz. Die Infrastruktur 
ist modern und gepflegt.
Ideen zum Tafeln in klei-
ner oder grosser Runde
können wir gerne mit
Ihnen besprechen. Und
der Wein «fliesst» aus
unseren alten Wein-
kellern direkt ins Glas.

Für Vereine und Gruppen
haben wir ein betreutes, 
3- bis 4-stündiges-Pro-
gramm: Rundgang im
Weinberg, in den Wein-
kellern, Weindegustation
beim Lunch mit heimi-
schen Spezialitäten. Mit
Vorspeise, Pizzoccheri,
Käse, Dessert, Kaffee. 
Zu einem fairen Preis.

Gerne beraten wir Sie 
bei der Planung, damit
wir Sie und Ihre Wünsche
kennenlernen. Bitte mel-
den Sie sich bei uns.

Wer spontan La Gatta
besuchen will – für den
ist viel Wissenswertes
auf Seite 6 notiert.
Oder www.triacca.com8

Nebbiolo-Knospen reifen langsam heran, von viel Sonnenwärme begleitet.

Die Weinberge in den Steilhängen sind gestützt von hohen Trockenmauern.

Kloster La Gatta, stolzes Kulturgut, vor über 500 Jahren erbaut.

Das Weingut La Gatta schenkt dem Besucher ein paar schöne Stunden im Rebberg und im Weinkeller.

Besucher finden gut ausgeschilderte Wege durch unsere Weinberge.

9

LaGatta,
liebens- und
sehenswert
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Weisse Rebsorten sind im Valtellina eher sel   -
ten. La Contea ist ein Federweisser – aus
roten Trauben gekeltert – mit einem gerin-
gen Weissweinanteil. Dieser Wein hat einen
herrlich konzentrierten Duft mit frischen,
blumigen Aromen. Auf der Zunge präsentiert
er sich fruchtig, anregend und angenehm
trocken.
Federweisser ist ein Weisswein oder heller
Rosé aus roten Trauben. Der Most wird nach
sanftem Pressen so schnell von den Schalen
getrennt, dass er keine oder eben nur wenig
Farbe annehmen kann. Weil auch nur ein ge -
ringer Teil der Tannine von der Schale ex -
trahiert wird, weist dieser Federweisse viel

Leichtigkeit und Eleganz auf. Auch Cham -
pagner wird zu einem grossen Teil aus roten
Trau ben (nämlich Pinot noir) gewonnen. 

Herkunftsbezeichnung:

Terrazze Retiche

di Sondrio IGT

Traubensorten: 

Pignola (rot)

Sauvignon blanc

Haltbarkeit: 

2–3 Jahre

Formate: 

50 / 75 cl

Die Sauvignon-blanc-Rebe hat auf den Steil-
hängen des Valtellina mit seinen sandigen,
wasserdurchlässigen Böden ideale Voraus-
setzungen gefunden. Die Trauben werden
leicht überreif gelesen und nach dem Zer-
mahlen für 12 Stunden in einem Behälter bei
12– 13 °C gelagert, was den aromatischen
Reichtum des Weines verstärkt. Nach sanf-
tem Pressen lagert der Most zum Dekantie-
ren weitere 2 – 3 Tage bei kühlen Tempe-
raturen. Schliesslich wird der Most durch 
Umpumpen in den Gärtank vom groben 
Satz getrennt, auf 16 –17°C aufgewärmt und
vergoren.
Del Frate weist ein intensives Goldgelb auf, 

sein verführerisches Bouquet erinnert an
Peperoni, Aprikosen, tropische Früchte wie
Ananas und Passionsfrucht. Im Gaumen ist
er dicht, voller Schmelz und er er freut mit
einem langen Abgang. 

« L A G A T T A »

Herkunftsbezeichnung:

Terrazze Retiche

di Sondrio IGT

Traubensorte: 

Sauvignon blanc

Haltbarkeit: 

4 –5 Jahre

Format:

75 cl

LA CONTEA
Feiner Tropfen zu Gemüse, Fisch.

Oder als kühl-frisch servierter Aperitif.

N E B B I O L O D I V A L T E L L I N A

DEL FRATE
Empfehlenswert zu Vorspeisen, Lachs,

würzigen Fischgerichten.

10
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« L A G A T T A »

Ein Nebbiolo, der nur 24 Stunden auf der
Mai  sche bleibt, damit der Most leicht etwas
Farbe, aber fast kein Tannin annehmen kann.
Schon im folgenden Früh ling kommt dieser
Rosé in die Flasche, da mit er bei wärmeren
Jahres zeiten aufgetischt werden kann. 
Ein erfrischender, fruchtiger Wein aus den
tie  feren Lagen des Veltlins, mit delikater
Lachs farbe und feinen Noten von kleinbeeri-
gen Früchten wie Kirschen und Himbeeren.
Der kühl servierte Rosé hat als Begleiter die
schöne Eigenheit, das fröhliche Zu sam men -
sein mit Nachbarn oder Freunden ge  nussvoll
zu unterstützen. Er schmeckt gut zu leichter
Sommerküche, zu bunten Salaten, zu kalten

Buffets, zu rassigen Eintopfgerichten und ist
in geselliger Runde ein gern getrunkener,
un komplizierter Begleiter.

Herkunftsbezeichnung:

Terrazze Retiche

di Sondrio IGT

Traubensorte: Nebbiolo

Haltbarkeit: 

2–3 Jahre

Format:

75 cl 

N E B B I O L O D I V A L T E L L I N A

Fein zu leichten Mahlzeiten, Panzanella, Lachs mit
Toast, Panini, mariniertem Gemüse, Dips.

FOGLIA AL VENTO

Herkunftsbezeichnung:

Spumante dalla 

Valtellina

Traubensorte: Pignola

Haltbarkeit: 

2–3 Jahre

Format: 

75 cl

Man soll die Feste feiern, wie sie fallen.
Auf Ihr Wohl!

TRIACCA BRUT

Ein trockener, spritziger Schaumwein für ein
Tête-à-Tête oder zur Feier eines besonderen
Ereignisses. Der junge Wein wird nach dem
bio logischen Säureabbau sofort in Flaschen
ge   füllt, Zucker und Hefe werden beigefügt,
was eine zweite Gärung veranlasst und die
perlende Kohlen säure entwickelt. Es handelt
sich um die vom Cham  pagner her gut be-
kannte Methode «Metodo classico». Wäh-
rend eineinhalb Jahren Flaschenlagerung in
Triacca-Kellern entwickelt er Feinheit, Ele-
ganz und eine feine Perlage, welche die
Fruchtaromen voll zur Geltung bringt. 
Im Gegensatz zur Charmat-Methode (Zweit -
gärung im Drucktank) ist beim aufwendigen

Cham pag nerverfahren die Fla schen  gärung
zwingend. Schaumweine, die ausserhalb der
Cham pa g ne wie Champagner hergestellt 
werden, er  kennt man an Etikettentexten wie
Mé tho de traditionnelle, Méthode classique
oder – in Italien – Metodo classico.
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« L A G A T T A »

La Gatta, das ehemalige Klostergut, ist der
heimliche Sitz unserer Familie im Val tellina.
Hier werden die Freunde unseres Hau  ses
emp fangen und mit ausgesuchten Tropfen
ver  wöhnt. Mit dem rassigen Casa La Gatta
als Willkommenstrunk vermitteln wir unse-
ren Gästen die natürliche und wunderschöne
Welt unseres einheimischen Weinbaus. Die 
ed  len Nebbiolo-Trauben aus den Steilla  gen
unserer Rebberge in Bianzone und Ti ra no
werden bei kontrollierten Tempe ra tu ren ver-
goren, um so ein Maximum an Blume und
Ge schmeidigkeit zu gewinnen. Der Aus bau
er   streckt sich über zwölf Monate im grossen
Holz fass.

Casa La Gatta ist ein rassiger Rotwein mit 
ei ner intensiven und frischen Blume, geprägt
von feinen Himbeernoten. Dank seiner Frucht
und seiner mittelgewichtigen Struk tur kann
er auch leicht abgekühlt, um die 14 bis 15°C,
ge nos sen werden.

Ideal zu Pasta, Bündnerfleisch, Grilladen,
Wildgerichten, Käseplatten.

CASA LA GATTA

Herkunftsbezeichnung:

Valtellina Superiore 

DOCG

Traubensorte:

Nebbiolo

Haltbarkeit: 

6 – 8 Jahre

Formate: 

50 / 75 cl

links: Blick auf La Gatta,

alles ist terrassiert,

zur einfacheren Bearbeitung 

der Trauben.

Im Hintergrund die

Gemeinde Bianzone.

14
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« L A G A T T A »

Sassella ist eine besonders bemerkenswerte
Lage – steil, gut durchlüftet, steinig, sonnig.
Und mittendrin liegt unser Rebberg Paradiso.
Ein kleines, bestens exponiertes Wein  para -
dies mit seinem ganz eigenen Zauber. Sasso
bedeutet Stein. Eine Besonderheit dieser Lage
sind die unzähligen kleinen und kleinsten
Fels terrassen, die wortwörtlich dem Fels ab -
ge  rungen worden sind. Tagsüber speichern
die Steine Sonnenwärme, welche nachts den
Trauben wieder abgegeben wird.
Die Nebbiolo-Trauben, die hier reifen, verlei-
hen diesem Wein eine kräftige Struktur. Die
weichen Tannine sind harmonisch eingebun-
den und das Aromabild ist sehr vielfältig:

Veil chen, Rose, kleinbeerige Früchte. Im
Gau   men trocken, samtig und finessenreich,
mit feinen No ten von Haselnüssen und ge-
trockneten Pflaumen. 

Herkunftsbezeichnung:

Valtellina Superiore DOCG

Traubensorte: Nebbiolo

Haltbarkeit: 

6 – 8 Jahre

Format: 

75 cl

Wie gemacht zu Teigwaren,
sehr gut zu Fleisch und Käse.

SASSELLA PARADISO

N E B B I O L O D I V A L T E L L I N A

Herkunftsbezeichnung:

Valtellina Superiore DOCG

Traubensorte: Nebbiolo

Haltbarkeit: 

8–10 Jahre

Formate: 

37,5 / 50 /

75 /

150 cl

Harmonisch, würzig, fein, ausgewogen; 
zu rotem Fleisch, Wild und Käse.

RISERVA LA GATTA

Für die Riserva werden die reifsten Trauben
aus den besten Lagen ausgewählt und sorg-
fältig gekeltert. Meistens werden sie auch
später gelesen als das restliche Traubengut.
Die lang gelagerte Riserva hat einen komple-
xen, würzigen Duft mit feins ten An klän gen
an Leder. Auf der Zunge präsentiert sie sich
rund und dicht. 
In grossen Fässern reift unsere Riser va jahre-
lang. Der Fachmann unterscheidet zwischen
der Reifung, die im Fass stattfindet, und 
der Verfeinerung in der Flasche. Bei einer
Riserva ist eine längere Fasslagerung vom
Gesetz vorgeschrieben. Im Valtellina sind es
drei Jahre. In dieser Zeit machen die Aroma- 

stoffe einen Wandel durch. Säure und Tan -
nine werden abgebaut und vermählen sich
aufs Schönste. Die Riserva La Gatta ist ein
harmonischer und ausgewogener Wein von
kräf tiger Statur und doch mit viel Feinheit.
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« L A G A T T A »
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Herkunftsbezeichnung:

Valtellina Superiore

DOCG

Traubensorte: 

Nebbiolo

Haltbarkeit:

8–12 Jahre

Format: 

75 cl

Wunderbar zur rotem Fleisch, Braten, Grilladen
und nicht allzu jungem Käse.

GIOVANNI SEGANTINI

Das Besondere daran: Den Wein gab es be -
reits. Ein Jahr zuvor hatten wir entschieden,
einen Teil der Ernte 2010, gewonnen aus
dem Austrocknungsverfahren im Wein berg,
nicht nur im Barrique für den Prestigio, son-
dern im grossen, alten Fass für einen neuen
Wein auszubauen. 
Diesen Wein als «Giovanni Segantini» zu 
bezeichnen, fand bei Frau Gioconda grossen
Beifall. Il Vino die Giovanni Segantini war
geboren. Das Bild für die Etikette «Mittag in
den Alpen», mit einer Affinität zum Veltlin,
malte Segantini im Jahr 1891. 
Die Trauben für diesen Künstlerwein gedeihen
an den sonnigen Steilhängen des Weingutes 

«La Gatta» und der Jungwein wird dann zwei
lange Jahre behutsam im grossen Holzfass
ausgebaut.
Er hat eine schöne, leuchtende, rubinrote
Farbe, lädt zum Verkosten ein. Ein verführeri-
sches Bouquet, geprägt von Aromen rotbeeri-
ger Früchte, weinig, ausge wogen. Langer, ge-
schmack voller Abgang. Ein Wein, der Freude
macht und Lust… nach mehr!»

«Mein Grossvater war
Giovanni Segantini»
Eine uns nicht bekannte Frau
Gioconda Leykauf-Segantini 
schrieb uns 2012: «Er liebte 
die Weine aus dem Veltlin und
trank sie zu Tisch. Es würde
mich freuen, wenn es einen
Valtellina-Wein gäbe mit 
einem schönen Segantini-Bild
auf der Etikette.»

N E B B I O L O D I V A L T E L L I N A

Hinter diesem Wein steht das ganze Prestige
des Hauses Triacca. Er stammt von streng
ausgewählten, am Stock eingetrockneten
Trauben. Bei optimaler Reife wird der frucht-
tragende Trieb vorne am Stock abgeschnit-
ten und der Reifeprozess abgebrochen. Die
Trauben bleiben dann weitere 30 Tage hän-
gen und trocknen leicht aus. So entsteht eine
um etwa 10% höhere Saftkonzentration. Der
Ausbau erfolgt während 12 Monaten in der
Barrique. In diese kleinen, 225 Liter fassen-
den Eichenholzfässer kommt der Wein mit
mehr Holz und Sauerstoff in Berührung.
Dadurch reift der Wein schneller, intensiver
und er wird auch geschmacklich geprägt. 

Dafür sorgen die im Neuholz enthaltenen
Aromen.
Bei aller Kraft, die dieser mächtige Wein hat,
ist er elegant und subtil. Das Holz ist perfekt
eingebunden, die Frucht kompakt. Man spürt
einen Hauch Vanille und deutliche Dörrobst-
noten. Der Prestigio vermittelt eine elegante
Würze, mit Noten von Balsamico und Konfi-
türe roter Früchte. 

Herkunftsbezeichnung:

Valtellina Superiore

DOCG

Traubensorte: 

Nebbiolo

Haltbarkeit:

12–15 Jahre

Formate: 

75 /

150 /

300 cl

Hervorragender Wein zur geschmackvollen Tafel.
Feines rotes Fleisch, Wild, reifer Käse.

PRESTIGIO
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« L A G A T T A »

Weine wie diesen nennt man in Italien
«Vino  da meditazione», was sicher nicht
über   setzt werden muss. Sforzato, oder im
Dialekt Sfurzat, nennt man im Valtellina –
und nur dort – die Weine aus ausgewählten,
sorgfältig behandelten rosinierten Trauben.
Es handelt sich also um eine Spezialität mit
erhöhter Konzentration und entsprechendem
Fruchtgehalt. In der Nase spürt man ge-
brannte Mandeln, im Gaumen ist er fein opu-
lent, ausgewogen, mit kräftiger Frucht und
üppiger Aromatik. «Un Signor Vino».
Die Trauben für den Sforzato werden wäh -
rend der Ernte selektioniert und in gut 
be lüfteten Dachstöcken oder Scheunen aus-

getrocknet. Die rosinierten Beeren ver lieren 
an der kalten und trockenen Veltliner Luft
30% ihres Wassergehalts. Ent spre chend ge -
 ring und konzentriert ist die Most aus beute.

Herkunftsbezeichnung:

Sforzato di Valtellina DOCG

Traubensorte: Nebbiolo

Haltbarkeit:

12 –15 Jahre

Formate: 

37,5 / 50 /

75 / 150 /

300 cl

Ideal zu allem, was kräftig und würzig ist.

SFORZATO 
SAN DOMENICO

N E B B I O L O D I V A L T E L L I N A

Herkunftsbezeichnung:

Terrazze Retiche

di Sondrio IGT

Traubensorte: Nebbiolo

Haltbarkeit:

15 –18 Jahre

Formate: 

75 / 150 /

300 cl

Aus der Serie der neuen Triacca-TOP-Linie.
Gaumenfreude pur.

IL MONASTERO

Eine besonders feine Kreation aus dem Hau-
se Triacca. Zur Produktion dieses TOP-Weines
wird eine strenge Selektion der ausgetrock-
neten Sfor zato-Trauben verwendet,die an den
Steil hängen des ehemaligen Klosters La
Gatta optimal gereift sind. Anders als beim
San Domenico, unserem traditionellen Sfor-
zato, wird Il Monastero nach der Kelterung
während 12 bis 15 Monaten in kleinen und
neuen Eichenholzfässern im uralten Gewöl-
bekeller von La Gatta behutsam ausgebaut.
Dank seiner grossen Konzentration und der
festen Struktur kann der Wein die edlen Holz-
aro men aufnehmen, ohne den eigenen
Charak ter zu verlieren.  

Der Monastero präsentiert sich nachher mit
brillantem Rubin; das Aromaspektrum reicht
von Himbeere, Veilchen und reifer Pflaume
bis hin zu Tabak- und Schokoladenoten; der
Ansatz komplex, voll, mit viel Charakter und
doch auch mit Finesse; die Säure in guter 
Ba lance mit dem reifen Tannin, angenehme,
raffinierte Holznoten, sehr langes Finale.

Deckenmalerei im Rittersaal
des Klosters La Gatta.

Bacchus, der Gott des Weines,
scheint auch auf diesen 

Wein anzustossen!
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« L A G A T T A »M O S C A T O  R O S A

Gewonnen aus dem frisch abgepressten
Tres ter jener Nebbiolo- Trauben, die für die
Pro duk tion des Prestigio am Stock leicht ein -
 ge trocknet sind, wird er zweimal destilliert
und sechs Monate ausgebaut. Danach offen-
bart dieser exquisite Grappa ein blumig-deli-
kates Bouquet mit Noten von getrockneten
Früchten und Kräutern. Im Gaumen finden
wir einen kom plexen, warmen Körper, kräf-
tig und weich zugleich.
Das Porträt auf der Etikette erinnert an unse-
ren 1981 verstorbenen Onkel Eugenio. Er hat
auf sehr eindrucksvolle Art während zweier
Generationen die Geschi cke unseres Fami -
lien betriebs mitgeprägt. Ihm widmen wir in

Dankbarkeit dieses Edeldestillat, das er mit
Gewissheit ge schätzt und geliebt hätte.

Traubensorte: 

Nebbiolo

Haltbarkeit: 

ewig

Format: 

50 cl

Nach dem Essen 
ein feiner, sanft klingender Ausklang.

GRAPPA DI NEBBIOLO

Im Juli 2003 besuchte Staatspräsident Carlo
Azeglio Ciampi mit seiner Ehefrau Franca
das Veltlin. Am institutionellen Abendessen
wurde ein Moscato Rosa zum Dessert aus-
geschenkt, der noch in der Testphase war.
Begeistert fragten sie nach seinem Namen.
Da er noch keinen hatte, rief Signora Franca
euphorisch: «Er soll doch ‹ Il Vino del Presi-
dente › heissen!» Sieben Jahre später kam
diese Spezialität auf den Markt und wurde
tatsächlich auf diesen Namen getauft.
Dieser Wein wird aus angetrockneten Mos-
cato-Rosa-Trauben gekeltert, die hoch über
dem Weingut La Gatta gedeihen. Nach dem
Erreichen einer optimalen Balance zwischen

Alkohol, Säure und natürlichem Restzucker
wird die Gärung abgebrochen. Danach folgt
ein Ausbau im Stahltank. 
Die tiefgründige rubinrote Farbe und der 
berauschende Duft nach Rosen machen ihn
zu einem Dessertwein erster Güte, von gros-
ser Persönlichkeit und feiner Eleganz. Die 
Authentizität des Veltliner Terroirs kann im
Gaumen deutlich wiedererkannt werden.

Herkunftsbezeichnung:

Terrazze Retiche 

di Sondrio IGT

Traubensorte: 

Moscato Rosa

Haltbarkeit: 

4–5 Jahre

Format: 

37,5 cl

Zu Trockengebäck, Quarkkuchen, Schokolade.

IL VINO 
DEL PRESIDENTE



Das Weinjahr 2017 im Valtellina muss
man sich merken: eine wirklich hervor-
ragende Ernte! Wegen des Frühlings-
frostes muss auf der anderen Seite ein
Rückgang von 10 –15% verzeichnet wer-
den. Die sommerlichen Niederschläge,
mit abwechselnd schönen Perioden,
haben den Weinbergen erlaubt, eine
optimale Laubwand zu halten. 

Die Pflanzenschutzmassnahmen, mit
zusätzlich natürlichen Blattdüngungen
ab Beginn des Beerenwachstums, haben
eine Verdickung der Schalen ergeben.
Das führte zu einer Verstärkung des
Schutzes gegen jegliche Krankheiten.

Auf jeden Fall können wir nochmals
betonen, dass die eingefahrene Wein-
ernte 2017 im Valtellina eine bewun-
dernswerte Weinqualität erwarten lässt.
Das wird auch durch erste Ergebnisse
bestätigt, die nach der Traubengärung
aus dem Keller durchsickern!    

Der sehr negative Wetterverlauf, beson-
ders im Gebiet des Chianti Classico, 
war um den 20. /21. April durch starke
Frosteinfälle gekennzeichnet. Ein Drittel
der Rebfläche war betroffen, zudem 
von einer sehr langen Dürreperiode, 
die sich ab Ende Winter bis heute hin-
gezogen hat.

Diese extreme Trockenheit erlaubte uns,
die Behandlungen Ende Juni einzustellen,
bei einer optimalen Kontrolle der
Pilzkrankheiten (Echter und Falscher
Mehltau) sowie der Insekten (Motte).

Leider hat die Dürre die Produktions-
menge stark reduziert (–30%), während-
dem aber eine mehr als zufriedenstel-
lende Qualität verzeichnet werden kann.

Wir sind nun intensiv daran, die Boden-
verhältnisse in den Rebbergen zu ver-
bessern. Überall dort, wo Frost, Dürre
und hohe Temperaturen den vegetativen
Verlauf beeinträchtigen könnten. 
Der schwer geschädigte Boden wird mit
Gründüngungen wirksam revitalisiert.

Auch in dieser Gegend war der Wetter-
verlauf ähnlich schwierig wie im Chianti
Classico. Der Frühlingsfrost hat unge-
fähr 7 Hektaren des Weingutes betroffen.
Trotz der Höhe zog sich die Dürreperiode
auch hier wie im Chiantigebiet bis Ende
Juli hin. Erhebliche Niederschläge sind
dann endlich eingetroffen und haben
den Reben erlaubt, den Wasserstress zu
vermindern und so mit einem bedeuten-
den Vorsprung zur Ernte zu kommen. 
Der Ernteverlust war hier kleiner als im
Chianti (–15%) bei sehr guter Qualität.

Angesichts der fehlenden Niederschläge
konnten die bedeutenden Pflanzen-
krankheiten optimal unter Kontrolle
gehalten werden. Auch hier haben wir
das System der sexuellen Verwirrung
gegen die Motte eingeführt. 

TENUTA LA GATTA 

(VALTELLINA)

TENUTA LA MADONNINA 

(CHIANTI CLASSICO)

TENUTA SANTAVENERE 

(MONTEPULCIANO)
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WEINJAHR 2017 

TRIACCA    

ERNTEBERICHTE



Weingut LaMadonnina
Als die Familie Triacca das weit ausgelegte

Land um die alte Villa Franchi 1969 erwarb,

diente es nur noch als Jagd revier. In jahre-

langer Arbeit wurden die Bauten fachgerecht

renoviert. Vergandetes Land musste gerodet

werden, neue Wein berge waren anzupflanzen.

Heute ist das auf 350 m Höhe gelegene Gut

das grösste der Gemeinde Greve. 

Auf einer Fläche von gut 345 ha mit Wäl   dern,

Feldern, Wie sen stehen 100 ha unter Reben:

vor allem San gio  vese, aber auch Merlot und

Ca ber  net Sauvignon. Mit einem Durch schnitts -

ertrag von 600 g/m2 werden auf La Ma don nina

jährlich 4000 hl Wein pro  duziert. Önologe

Luca Triacca – stets um noch bessere Weine

bemüht – wird vom einheimischen Wein be rater

Vitto rio Fiore un terstützt.

Abzweigung vor Chiocchio nach rechts,
Wechsel auf Naturstrasse

…nach 3 km ist La Madonnina erreicht.

Von Chiocchio zum Weingut

26

S T R A D A  I N  C H I A N T I

Tenuta La Madonnina
Via Palaia 39
I - 50027 Strada in Chianti (FI)
Tel. +39 055 85 80 03
lamadonnina@triacca.com

Besichtigungen  
bitte vorzeitig anmelden 27

Strada in Chianti gehört zur Gemeinde Greve in Chianti. Ganz in der Nähe von Florenz. 
Diese Weinbaugegend hat ein ideales Klima für die Natur – und für unsere Trauben.
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Herkunftsbezeichnung:

Chianti Classico DOCG

Traubensorte: 

Sangiovese

Haltbarkeit: 

4 –5 Jahre

Format:

75 cl 

Der jüngere, leichtere Chianti Classico aus
dem Weingut La Madonnina trägt die Be -
zeichnung Bello Stento. Es ist der Name
eines schönen Landstrichs im Herzen des
Gutes. Der Bello Stento entsteht aus den 
zu erst gelesenen Trauben, die den entspre-
chenden Zuckergehalt aufweisen, um ei nen
mittelkräftigen Wein zu produzieren. Der
Wein hat feine Noten von Waldbeeren und
Steinfrüchten, eine schöne Frische, eine an-
genehme Frucht und er ist etwas weniger
extrakt- und tanninreich als die Riserva. Da -
für ist er schneller trink reif und wird be reits
nach einem Jahr abgefüllt. Er widerspiegelt
die einheimische Volks weis heit «Pan d’un

giorno, vin d’un anno» (Ein tages brot, Ein -
jahreswein). Ein sehr gefälliger Wein für alle
Tage, ohne alltäglich zu sein. Dank angeneh-
mer Frische und reichlich Stoff.

T O S C A N A « L A M A D O N N I N A »

Vorzüglich zu Teigwaren, Grilladen und 
f rischem Käse.

BELLO STENTO

Herkunftsbezeichnung:

Chianti Classico DOCG

Traubensorte: 

Sangiovese

Haltbarkeit: 

8 –10 Jahre

Formate:

37,5 / 50 /

75 cl

In diesem Chianti ist die Landschaft der
Toscana in all ihrer Wärme und Schönheit
eingefangen. Nach einer langen Maischen -
gärung der reifsten Trauben aus den besten
Lagen des Gutes wird der Jungwein je zur
Häl fte in grösseren und kleineren Holz  fäs-
sern ausgebaut. Erst nach weiteren zwölf
Mo   na ten im Stahltank und drei Mona ten 
Fla schen lagerung kommt die Riserva auf den
Markt. 
Was bei dieser sorgfältigen Be  hand lung her -
auskommt, ist ein sehr eleganter, gut struk -
 turierter Chianti, kräf  tig und samtig zu-
gleich, mit dem typischen Ge  schmack roter
Beeren, Pflaumen und Aro men, die vom Holz

her kommen. Die Riser va La Madonnina ist
ein wirklich charaktervoller, grad liniger Wein
mit viel Noblesse. 

Ideal zu Geflügel, Braten, nicht zu würzigem Käse.

LA MADONNINA
RISERVA
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Herkunftsbezeichnung:

Chianti Classico DOCG

Traubensorte: 

Sangiovese

Haltbarkeit: 

9 –11 Jahre

Format:

75 cl 

GRAN SELEZIONE ist die neue Spitze der De-
nomination Chianti Classico, die bis heute ledig-
lich aus den Typologien «Annata» und «Riserva»
bestanden hat. «Gran Selezione»-Weine dürfen
ausschliesslich aus gutseigenen Trauben von den
besten Lagen und unter strengeren Vorschriften
gekeltert werden. Das macht den Gran Sele-
zione so kostbar. Er setzt neue Massstäbe in der
internationale Weinszene.
Eine Mindestausbauzeit im Fass von 30 Monaten
und eine obligatorische Flaschenreife von vier
Monaten unterstreichen die verschiedenen Merk-
male eines breiten und facettenreichen Gebiets,
das aber die unverwechselbare Handschrift des
Sangiovese trägt.

Tiefgründiges Rubinrot; aromatische Komplexität
mit Noten von Kirschen und Veilchen im Vorder-
grund; kompakt und von grosser Fülle, alle Kom-
ponenten in perfekter Balance, das Finale ist ge-
schliffen und lang. 

T O S C A N A

Pasta, Bollito misto, Braten, Pilzen,Grilladen, Wild.

LA MADONNINA
GRAN SELEZIONE

Herkunftsbezeichnung:

Chianti Classico DOCG

Traubensorten:  

85% Sangiovese 

15% Cabernet Sauvignon

Haltbarkeit:

10 –12 Jahre

Formate: 

75 / 150 cl

Ein grosser Wein aus der bestexponierten
Ein   zel lage La Palaia des Gutes La Madon -
nina. Der Ertrag wird bewusst niedrig ge -
halten, das streng selektionierte Trau ben   gut
am Stock leicht angetrocknet. Der Wein wird
während acht Monaten in teils neuen, teils
einjährigen Bar riques ausgebaut. Was da  bei
herauskommt, ist ein opulenter, hoch konzen -
trierter Wein von gros ser Eleganz. Man muss
ihn zu den füh ren den Chiantis mo derner Prä -
gung zäh len, denen ein gewisser Caber net-
Anteil und auch das neue Holz sehr gut be -
kommen.
Hier sind die Bewertungsnotizen eines Fach-
 jour na listen: «Dichtes Gra nat  rot. In der Nase

leichte Anflüge von Süss holz, Nelken und
Wach   older. Füllig und nach hal tig im Süss -
 kom plex, gutes Säure spiel, differenziert im
Abgang, gute Länge.» 

« L A M A D O N N I N A »

Vorzüglich zu kräftigen Fleischgerichten, 
zu Wildgeflügel, zu guter Laune.

LA PALAIA
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T O S C A N A

Hier wird der Beweis, wie gut sich der San -
giovese in der Toscana mit dem Ca bernet
abrunden lässt, quasi umge dreht. Während
in einem Chianti wie dem La Pa laia der San -
giovese dominiert, stellt im Il Mandorlo der
Cabernet Sauvignon den Hauptanteil. Das ist
übrigens bei vielen der sogenannten Super-
Toscaner so.
Der Il Mandorlo ist ein direkter Wein mit
fruchtigen und pflanzlichen Duftstoffen so -
wie ei nem aromatischen und ausgewogenen
Ge schmack. Er reift in zwölf Monaten in ein-
jährigen Barri ques heran und nimmt dabei
dezente Cas  sis- und Vanille töne des Eichen -
holzes auf, die sich ideal mit den eigenen

Aro men verbinden. Il Mandorlo ist ein Wein,
der einem lange bleibt. 

Herkunftsbezeichnung:

Toscana IGT

Traubensorten: 

Cabernet Sauvignon

Sangiovese

Haltbarkeit: 

9 –11 Jahre

Format: 

75 cl

Dieser Super-Toscaner schmeckt vorzüglich 
zu Grilladen, Wild, Geflügel, Hartkäse.

IL MANDORLO

Der Falcinaia nimmt seinen Namen von «Fal-
cina», einem kleinen Bach, der sich durch
das Weingut La Madonnina schlängelt.
Dieser Spitzenwein wird ausschliesslich aus
den besten Cabernet-Sauvignon-Partien des
Gutes gekeltert. Diese aus dem Bordelais
stammende Rebe liebt das heisse Klima. Im
Weinberg «La Calabria», an der tiefsten Lage
des Gutes La Madonnina, hat sie optimale
Wachstumsbedingungen gefunden. Nach der
Handlese in Kisten und einer dreiwöchigen
Gärung auf der Maische reift der Falcinaia 
für zwölf Monate in kleinen, neuen Eichenfäs-
sern (Barriques).
Dieser grosse Wein hat eine dichte und un-

durchdringliche rubinrote Farbe. Das Bou-
quet ist komplex, mit Aromen von Schwarzen
Johannisbeeren, grünem Paprika, Leder, Lak-
ritze und milder Röstung. Im Gaumen bringt
der Wein ein starkes Kraftgefühl, unterstützt
von süssem Tannin. Sein fruchtiges, auffal-
lend langes Finale macht den Falcinaia zu
einer Gaumenfreude, mit Grandezza und un-
übertrefflichem Charme.

Herkunftsbezeichnung:

Toscana IGT

Traubensorte: 

Cabernet Sauvignon 

Haltbarkeit

12 –15 Jahre

Formate:

75 / 150 /

300 cl

« L A M A D O N N I N A »

FALCINAIA
Hervorragend zu Wildgerichten, Grilladen,

ausgereiftem Käse.



Weingut Santavenere 
Ganze sechs von achtzig Hektaren standen

unter Re   ben, als die Familie Triacca das Wein   -

 gut Santavenere 1990 samt Wäldern und

Agrarland über   nahm. Inzwischen ist die Reb -

fläche fast sechs mal so gross.

28 ha sind mit Sangio vese bestockt, der hier

Prugnolo Gen tile ge nannt wird. Der Rest 

wur de mit Cabernet Sauvignon, Mer lot und 

der weissen Sorte Char do n nay bepflanzt.

Der neue, achteckige Gärkeller -Turm prägt 

das Er scheinungs bild des Wein gu tes und der

ebenfalls neu erbaute Gewölbekeller für den

Aus bau von 2500 hl Wein verbindet unter-

irdisch den neuen mit dem alten Bau. 

Dort sind Admini stration, De gu s ta tionsräume

und Wein laden integriert. Das Weingut kann

ohne Voranmeldung besichtigt werden.

34

MO N T E P U L C I A N O

Tenuta Santavenere
Strada per Pienza 39
I - 53045 Montepulciano (SI)
Tel. +39 0578 75 77 74
santavenere@triacca.com

Öffnungszeiten 
Mai bis Oktober
Montag bis Samstag 
9 –13 und 14 –20 Uhr
November bis April
Montag bis Freitag
9 –13 Uhr

2 km vor Montepulciano, rechts einbiegen

Von Pienza her, Einfahrt nach links

Nach Santavenere

35

Montepulciano liegt etwas südlich von Siena, südöstlich von Florenz. Eine pittoreske Kleinstadt
auf der Kuppe eines Hügels. An dessen Fuss hat Triacca seine ertragreichen Rebberge.
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Auf dem Kleinhügel San Bartolomeo – mit
seinen 500 Metern die höchstgelegene Lage
unseres Weingutes Santavenere – wächst
unter idealen Bedingungen die weisse
Trauben sorte Char donnay. Vor der Kelterung
werden die Beeren dem Prozess der «Kalt-
maze ration» unter zogen. Dabei bleibt die
Maische während 12 Stunden bei 5 °C in Kon-
takt mit dem Most. Diese Technik erlaubt,
mehr Sub stan zen zu extrahieren, was die
Aromatik des Weins spürbar bereichert.
Nach Abschluss der Gärung ruht der Jung -
wein während dreier Monate im Stahltank,
wo er seine Frische und seine Fruchtigkeit
aufs Bes te verfeinert. Von strohgelber Farbe,

verbreitet er in der Nase feine Düfte von 
gelben Früchten (wie Ananas) und zu dem
seine mineralischen und würzigen Noten. Im
Gaumen ist er weich, frisch, voll mundig und
er überrascht mit einem langen Abgang. 

Herkunftsbezeichnung:

Toscana IGT

Traubensorte: 

Chardonnay

Haltbarkeit: 

3– 4 Jahre

Format:

75 cl

Dieser sehr typische Vino Nobile di Mon te -
pulciano wächst unter idealen Voraus set -
zungen heran: in der richtigen Höhe und in
bes ter Lage. Obwohl der Vino Nobile ur -
sprüng lich nach der gleichen Formel wie der
Chianti hergestellt wurde, war er dank sei-
nes sehr eng begrenzten Anbaugebiets mit
etwas anderen Bodenverhältnissen doch im-
 mer ein sehr eigenständiger Wein. Durch die
sorgfältige Vinifizierung und den 18-monati-
gen Ausbau im klassischen Holzfass des San -
tavenere wird der liebenswürdige Cha rak ter
betont und verstärkt. So reift ein un ver wech -
selbarer Wein mit einem reichen Bouquet von
Himbeeraromatik he r an, opulent - fruchtig, 

mit Fülle und Rasse, voluminös zwar, aber
von jener Ele ganz, wie sie heute erwartet
wird.

Herkunftsbezeichnung:

Vino Nobile di

Montepulciano DOCG

Traubensorte: 

Sangiovese

Haltbarkeit:

8 –10 Jahre

Formate: 

37,5 / 50 /

75 /

150 cl

T O S C A N A « S A N T A V E N E R E »

SANTAVENERE
Empfehlenswert als Apéro, zu delikaten 

Vorspeisen, Fisch, Krustentieren, Jungkäse.

SAN BARTOLOMEO
Zum Beispiel zu Fleischgerichten und Käse,

besonders zu Pecorino.
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Im Herzen des Weingutes Santavenere liegt
die Lage Poderuccio, durch ein besonderes
Mikroklima, durch Exposition und von sehr
spezieller Bodenbeschaffenheit geprägt. Hier
entsteht dank tief gehaltener Er träge ein
doch sehr ex quisites Gewächs. Vergoren im
vollen Re     s   pekt der Tradition, wird der Pro -
zess von modernster technischer Infra struk -
tur subtil un ter stützt. Seine Vollen dung er -
reicht der Poderuccio im 18 Monate langen
Ausbau in kleinen und teils neuen Holz -
fässern. Wei tere 6 Monate Flaschen  lagerung
verleihen ihm den letzten Feinschliff.
Das Bouquet ist bemerkenswert und kom-
plex: Tabak, reife Kirschen, Lakritze, be glei tet

von balsamischen wie gerös teten Noten. Im
Gaumen weich, harmonisch und warm, ist der
Poderuccio von noblen und süssen Tan ninen
begleitet. Sehr schön und lang im Ab gang.

Herkunftsbezeichnung:

Vino Nobile di Montepulciano

DOCG

Traubensorten: 

85% Sangiovese

15% Merlot

Haltbarkeit:

10 –12 Jahre

Format: 

75 cl

T O S C A N A

Ein feiner Begleiter zu Braten, Geflügel,
Grilladen, Pecorinokäse.

PODERUCCIO

Herkunftsbezeichnung:

Toscana IGT

Traubensorte: Merlot

Haltbarkeit:

10 –12 Jahre 

Formate: 

75 / 150 /

300 cl

« S A N T A V E N E R E »

ONTANETA
Herrlich zu robusten Vorspeisen, Rotfleisch, 

Pilzen und Trüffel wie auch ausgereiftem Käse.

«Ontaneta» heisst Erlenwald. Diese speziel-
len Bäume befanden sich bis in die 70er-
Jahre auf dem Gut Santavenere, als sie ge-
gen Korn ausgetauscht wurden. Als unsere
Familie 1990 das Weingut kaufte und neue
Flächen mit der klassischen Rebe Sangiovese
bepflanzte, fokussierten wir unser Interesse
auf die Lage «Ontaneta». Das aussergewöhn-
liche Mikroklima, die gute Exposition, Böden
aus Sandstein waren optimale Vorausset-
zungen für die Merlot-Rebe.
Mit dieser Edeltraube wurden zweieinhalb
Hektaren angepflanzt, mit hervorragenden
Resultaten nach bereits 4 bis 5 Jahren. 2011
haben wir uns entschieden, die besten Mer-

lot-Partien reinsortig in der Barrique auszu-
bauen. Ontaneta, der dritte Wein der Triacca-
TOP-Linie, war somit geboren.
Die Farbe ist ein dichtes Rubinrot. Komplexe
Nase nach mazerierten Blumen, Himbeeren,
feine Düfte nach süssem Gewürz, Schokolade
und Vanille. Seidige Struktur, mürbes Tannin,
grosse Persönlichkeit. Ein langes, fruchtiges
Finale mit Boisé-Noten.          
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Ein echter toscanischer Grappa, gewonnen
aus dem Trester der Sangiovese-Trauben 
unseres Gutes Santavenere. Der frisch ab-
gepresste Weintrester wird von einem erfah-
renen Brennmeister in eigens dafür erstell-
ten Dampf-Destillierkolben gebrannt. Dabei
wird der Weintrester auf 65 °C erwärmt, da-
mit der Alkohol, aber nicht das Wasser ver-
dampfen kann. Durch die Abkühlung ent-
steht eine hochprozentige Flüssigkeit, die mit
destilliertem Wasser auf 42% verdünnt wird.
Nach fünfmonatigem Aus bau im Chrom -
stahlfass ist ein kristallklarer, in tensiver und
tiefgründiger Grappa herangereift, reich an
Fruchtnoten, harmonisch und umhüllend.

Trinktem pe ratur 10 bis 12 °C Traubensorte: 

Sangiovese

Haltbarkeit: 

ewig

Format: 

50 cl

D E S T I L L A T T O S C A N A

GRAPPA DI VINO NOBILE 
DI MONTEPULCIANO

Nach einem feinen Essen ein genussvolles Finale.
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« S A N T A V E N E R E »

Im Jahr 1969 hat unser Toscana-Abenteuer
angefangen. Seither konnten wir viel Erfah-
rung, Fachwissen und Erfolge sammeln. Als
«Toscana-Spezialisten» fehlte aber in unse-
rem Sortiment noch die andere bedeutende
Toscana-Denomination, die des Brunello di
Montalcino. Weil es aber in dieser Zone sehr
schwierig ist, Rebparzellen zu erwerben, sind
wir 2010 eine enge Zusammenarbeit mit
dem traditionellen Weinhaus «Villa Poggio
Salvi» eingegangen, das die Dienste unseres
Weinberaters Vittorio Fiore in Anspruch
nimmt. Dank dieser engen und erfolgreichen
Kooperation ist unser Brunello di Montalcino
Triacca entstanden.

Der Brunello di Montalcino Triacca besitzt
Finesse, Komplexität, Eleganz und vor allem
Langlebigkeit. In der Nase Nuancen von
Waldbeeren, schöne Würze mit Noten von
Wachholder, gerösteten Haselnüssen und
Kaffee. Im Gaumen rund, voll, mit geschmei-
digen Gerbstoffen. Endet lang und saftig auf
frischen Kirscharomen.   

BRUNELLO
DI MONTALCINO

Exzellent zu Grillfleisch, Wild, ausgereiftem Käse.

Herkunftsbezeichnung:

Brunello di

Montalcino DOCG

Traubensorte: 

Sangiovese

Haltbarkeit:

12–15 Jahre 

Format: 

75 cl
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1999 haben wir uns näher ans Meer gewagt
und auf den sanften Hügeln der toscani-
schen Maremma – in der Nähe von Magliano
in der Provinz Grosseto – ein altes Bauern-
haus mit 40 Hektar Land gekauft. 2002 wur-
den die ersten Reben ge pflanzt, woraus der
Spadino entsteht. Der Boden hier ist sandig,
lehmig, kalk- und tuffsteinhaltig. Die kon-
stant vom Meer her kommende leichte Brise
schafft ein geradezu ideales Terroir für die
heimische Sangiovese -Traube. Nach einer 13
bis 15 Tage dauernden Maischengärung, mit
täglichen Umwälzungen, erfolgt ein Ausbau
von 6 Monaten im Stahltank und 3 Monaten
in der Flasche.

Danach präsentiert sich der Spadino mit
einer feinen, eleganten und leicht weinigen
Nase; mit feinen Aromen von Johannis beeren
und Kirschen. Im Gaumen ist er trocken,
wohlschme ckend, warm, mit dem nötigen
Tannin, harmonisch und recht lang im Ab-
gang.

Herkunftsbezeichnung:

Maremma IGT

Traubensorte: 

Sangiovese

Haltbarkeit:

4 – 5 Jahre

Format: 

75 cl

M A R E M M A

SPADINO
Schon probiert zu Bruschetta, Pasta, weissem

Fleisch, Geflügel, Jungkäse?

T O S C A N A

Erhältlich in

75-cl-Flaschen 

Dieses Extra-Vergine-Olivenöl mit der Her -
kunftsbezeichnung «Terre del Chianti Clas -
sico» wird so hergestellt, wie es in der Tos -
ca  na immer schon Tradition war. Es sind
hand  gepflückte Oliven der Sor  ten Fran toio,
Moraiolo, Leccino, Pen   dolino. Das Olivenöl
wird selbstverständlich kalt ge presst. Es hat
den typisch mediterranen, würzigen, feinen
Ge schmack, ist ap petit an re gend, leicht ver-
daulich und ge sund. Übrigens: Italiener wie
auch Griechen und Südfranzosen stehen im
internationalen Ver gleich bezüglich Herz -
krank   heiten blendend da. Mediziner führen
das auf die Er näh    rungsgewohnheiten mit der
Kombi na tion Wein und Olivenöl zurück.

Einfach wunderbar!

OLIO DI OLIVA 
LA MADONNINA



Triacca-Wein 
muss

himmlisch sein.

Bacchus, Deckenmalerei auf La Gatta

Valtellina
Das Erzeugungsgebiet 
des Valtellina Superiore 
mit kontrollierter
Ursprungs bezeichnung
(DOC/DOCG) umfasst
heute rund 800 Hekta ren,
die allesamt an den
Steil hängen der Räti-
schen Alpen liegen. 
Die Reb sorte Nebbiolo
dominiert mit 90%. 
Bei einem durch  schnitt -
lichen Ertrag von 
650 g/m2 werden jähr  -
lich 35’000 Hektoliter 
er zeugt. Etwa ein Achtel
davon wird in der 
Schweiz abgesetzt.

Chianti Classico
Das Gebiet des Chianti
Classico wurde mehrmals
erweitert. Die Ge meinde
Greve gehörte immer
dazu. Sie liegt im Herzen
des Hügel landes zwi-
schen Florenz und Siena.
Die Sangiovese, Haupt-
 rebsorte der Tos cana, ist
immer noch am stärk s-
ten ver breitet. Doch es
sind andere Sor ten dazu-
gekommen, sodass dort
nicht nur Chianti Clas sico
erzeugt wird. Aber nur 
er hat die DOCG-Appe l-
 lation: kon tro lliert und
garantiert. 

Vino Nobile 
Das Gebiet von Monte -
pulciano zieht sich quer
durch das obere Chiana-
Tal. Die meisten Wein -
 gärten liegen auf sanf-
ten Hügeln zwischen 250 
und 600 Meter Höhe. 
Hier, an der Grenze zu
Umbrien, ist es wärmer 
als in der nördlichen
Toscana. 
Obwohl der Vino Nobile 
ein DOCG-Wein wie 
der Chianti Classico ist 
und wie dieser aus
Sangiovese ge wonnen 
wird, hat er einen 
sehr eigenen Charakter.

Maremma
Schöne und abwechslungs-

reiche Gegend in Meeres -

nähe. Früher grosse Sumpf -

landschaft, heute längst

rekultiviert, ein ideales

Klima für Weinbau. Auf den

weiten Anbauflächen 

werden qualitativ hoch-

wertige Weine produziert.

U N S E R E E R Z E U G U N G S G E B I E T E

Dalla mia vigna
Unsere Weine stammen
aus eigenen Reb ber gen.
Vom Anbau, Aus bau über
Zwischenschnitt und
Ernte bis hin zum Ab - 
füllen unserer Weine 
liegt alles in unseren
Händen. In eigener 
Verantwortung als 
engagierte Weinbauern.

S E I T 1 8 9 7


